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[ STALLET FOR EN DRINK

GUNNARSHOGS GARD - dryckesmatchning pask
Infor nyhetsbrev utgivning 16 mars 2024

Pasken ar har! Denna ljusa och harliga hdgtid som gor att vi alla livar upp och livar upp for
gladare ljusare smaker!

Pa paskbordet gillar jag en bredd av smaker utan att de blir for manga ratter.

Att servera en vacker och god morotssoppa passar saval pa finbordet som ute i picnic-
ryggan och det gor verkligen den goda chokladpajen ocksa! Till detta rekommenderar jag
Nils Oscar Paskol samt Cabernet Sauvignon druvjuice fran Brunnby musteri. Bada
dryckerna passar fint till bagge ratterna, pa olika satt.

Sa kann er valkomna ut och njut i den vackra varen med vanner, familj, god mat och kul
smak-kombo!

Carina Johansson

Gul morotssoppa med smak av chili och vitlok, garnera garna med atbara blommor.
Frokndckebrod, garna med smaksatt olja tillexempel dill, chili eller vitlok
Topping: yoghurt/chiliolja/vitiok mm.

Dryckestips: Nils Oscar Paskol (alkoholfri 0,4%) Nils Oscar Alkoholfri Paskal |

Systembolaget
Séljstart 11/3 pa Systembolaget
Serveras sval men inte kylskapskall, dd kommer smakerna fram béttre.

Appelciderviniger Appelcidervindger 0,25 L (gunnarshog.se)
Rapsolja chili & vitlok Rapsolja Chili & Vitlok 0,25 L (gunnarshog.se)
Rostade rapsfro Rostade rapsfré 125 g Fran Gunnarshogs Gard (gunnarshog.se)

Mycket god och smakrik morotssoppa! Snyggt med den gula fargen. Jag mixade en del av
soppan for en tjockare soppa, lat hela morotsbitar ocksa finnas kvar vid serveringen.

Toppingen med matyoghurt/nagra droppar chiliolja/vitlok samt strosslat rostade rapsfron
lyfte ratten. Risken ar att chilioljan dominerar for mycket, sjalv ar jag inte glad i stark mat,
vill bara ha en svagare hetta sa att nyanserna fran allt annat ocksd kommer fram.

De rostade rapsfrona gav ett bra krisp tillsammans med det goda fréknackebrddet.

Att vélja dryck till denna ratt kraver att man tanker pa hettan fran chilin, beroende pa hur
mkt/lite man valjer att anvanda men ocksa sétman fran morétterna. Da behéver man nagot
fruktigare, nadgot med mer s6tma men anda med en syra som kan bara smakerna igenom,
ex citronsaft eller via drycken.

Struktur som tanniner i drycken bér man se upp med (ex dryck av 100% blabar eller dryck
med cabernet sauvignon-druvan) det blir en férstarkning av hettan av chilin och kommer
att dominera i denna annars mjuka och behagliga soppa.

Nasta gang kommer jag att lagga V% citron i medan jag kokar morétterna. Det tillfor en
mjukare syra som blir integrerat i slutsmaken. Vill man sedan, s& kan man pressa i
citronsaften ocksa, men detta far man géra med forsiktighet for balansen.

Jag kommer ocksa att koka med vanliga orangea morétter for att vid servering fa en trevlig
effekt med bade gula och oreanga mordtter rent visuellt.

Carina Johansson, cert.sommelier
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Chokladpaj med smak av chili dekorera med penséer, havssalt och rostade
rapsfron.

Dryckestips: Cabernet Sauvignon med svartvinbar druvjuice, Brunnby musteri
Cabernet Sauvignon Druvjuice - Brunneby Musteri

Vitblommig rapsolja Kallpressad Rapsolja Vitblommig 0,5 L (gunnarshog.se)
Kallpressad rapsolja chili Kallpressad Rapsolja Chili KRAV 0,25 L (gunnarshog.se)

God spréd pajdeg som blev perfekt i chokladsmaken! Den vitblommiga rapsoljan ar sa mild
och behaglig och binder fint ihop smaken.

Chokladfyllningen var ocksa mycket god med en lagom aning av chilihettan! Kul! Mjuk rund
smak och jag valde flingsalt som jag vande i smeten allra sist. Det gav ett kul salt krisp i
tuggorna.

Fyliningen stelnade inte sa bra dver natten, sa den rann ut nar den togs av formen trots ett
dygn i kylen. Det blev inte vackert pa tallriken samt rann utdver serveringsskeden nar jag

la upp.

Hur ska man vilja dryck till detta da? Ja, har passar Nils Oscars paskol valdigt bra
ocksa. Men jag gillar ju tva sorter till maltider sa darfor valjer jag i stallet en mycket god
druvjuice fran Brunnby musteri. Den ar fruktig i smaken och aningen tanninrik som blir
toppen till sétman i chokladpajen men moéter ocksa chilin perfekt! Mycket trevligt val!

Att druvjuicen ar importerad ma sa vara men produktionen sker pa musteriet i Borensberg.

Nasta gang kommer jag att ta med agar agar i smeten sa att den behaller sin form. Jag
trodde att jag skulle sakna en klick vispgradde men det behdvdes inte ihop med drycken.
(Har kan man ocksa leka med chokladhalten i valet av choklad. Skulle kunna ta mérkare
choklad samt halften av smeten med vit choklad. Da kan man snyggt ringla den vita
smeten Over den morka i ett monster.)

Nasta gang kommer jag ocksa att servera portionsvis i sma vackra serveringsskalar som
tal ugnen. Kul att satta en liten marsipankyckling pa ocksa.
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